As 12 regras de ouro da ordenha mecanica

Antes da ordenha

1. Monitore a saude do tbere
regularmente

-Verifique a saude do Ubere
com o Teste de Mastite
Califérnia uma vez por més.
Anote os resultados de cada
vaca

— Nunca entregue o leite de
vacas cujo teste mostrou uma
reagdo positiva

2. Planeje a seqiiéncia da
ordenha

— Inicie as ordenha com os
bezerros jovens e as vacas
saudaveis

— Entdo ordenhe as vacas
mais velhas

—Termine a ordenha com as
vacas que estdo em
tratamento, cujo leite ndo
sera entregue a industria de
laticinio.

3. Sempre retire um primeiro jato
de leite

— Nunca espirre leite no chdo

—Tire 2 ou 3 jatos de leite de cada
teto em uma caneca de prova

— Examine se o leite estd com
floculagdo, alteragGes de cor ou
consisténcia. Leite com mudangas
visiveis na composi¢do nunca
devem ser entregues ao laticinio.

4. Limpe cuidadosamente os tetos

— Limpe e desinfete os tetos antes da
ordenha. Utilize somente
sanitizantes aprovados e
apropriados.

— Utilize papel toalha descartavel
para o Ubere.

Atengdo! Nunca utilize a mesma
toalha de Ubere para mais de uma
vaca.

— Tetos muito sujos sdo limpos
primeiramente com bastante agua
morna. Seque cuidadosamente o
Ubere e os tetos.

Nunca inicie os procedimentos de ordenha com a limpeza dos testos! O resultado é que os germes que crescem no
canal dos tetos podem entrar no Ubere. Sempre inicie retirando um primeiro jato de leite antes de limpar os tetos!

Durante a ordenha

5. Verifique o vacuo da
ordenha

— 0 vacuo ideal é especificado
pelo fabricante

—Sempre verifique o vacuo
antes da ordenha

— A taxa e a razdo do pulsador
precisam estar dentro dos
padrées

— Nivel de vacuo recomendado

Apos a ordenha

9. Mergulhe imediatamente
os tetos em solugao de
limpeza

— Molhe ou pulverize os tetos
imediatamente apds retirar o
conjunto de ordenha

— Use uma solugdo de limpeza
aprovada

— A limpeza esporadica é
menos eficiente

— O sucesso no controle de
doengas e bactérias somente
ocorre com uma limpeza
regular dos tetos.

6. Coloque o conjunto de
ordenha imediatamente apés
a preparagdo do tibere

— Evite a entrada de ar

— Verifique o posicionamento
do conjunto de ordenha

— Alinhe os tubos de pulsagdo
e de leite

— Limpe as unidades de
ordenha externamente

10. Limpe os equipamentos de
ordenha apds a ordenha

— Pré-enxaglie a tubulagdo com

agua morna potdvel (352 a 452C)

— Mega a quantidade correta de
detergentes

— Circule a solugdo de limpeza
por pelo menos 10-15 minutos
(mantenha a temperatura de
acordo com as instrugdes)

7. Evite a sobreordenha

— Acompanhe o processo de ordenha.
Os indicadores de vazdo de leite sdo

Uteis. As maquinas de ordenha com

vazdo controlada reduzem os efeitos

negativos da sobreordenha.

— Néo faga nada a mais durante a
ordenha

11. O resfriamento evita a
multiplicagdo de bactérias

— Verifique a temperatura de
resfriamento (Siga as

recomendag0es das indUstrias de

laticinios)

-Atengdo! Os tanques de
resfriamento e armazenagem
também devem ser
imediatamente limpos apds a
drenagem

— Enxaglie novamente com agua

potavel

— Drene a tubulagdo e deixe
secar

— Remova as unidades de
ordenha da cuba de lavagem ou
dos jateadores. Deixe-os secar.

8. Nao deixe leite residual

— Retire o conjunto de ordenha
apos o fechamento do vacuo.
Retire todas as quatro teteiras
ao mesmo tempo.

12. Faga regularmente a
manutengao da planta de
ordenha

— Reveja o relatdrio de analise da
industria de laticinios com relagdo
aos parametros de qualidade e
composicdo do leite

— Faga um cruzamento de dados
mensal com o Teste de Mastite
Califérnia

— Substitua os insufladores e tubos

de acordo com as recomendagdes

— Faga a manutencgdo da planta de
ordenha a cada 1000 horas de
operagdo ou a cada seis meses.
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