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Agroindustrializar

v’ Beneficiar os produtos agropecuarios e/ou
transformar a matéria- prima agropecuaria
gerando novos produtos, de origem animal ou

vegetal.




Agroindustrias

v'Papel relevante na criagdo de novos empregos no
campo.

v"Melhoria da renda das familias.

v'Geragado de produtos saborosos e nutritivos, em
processos produtivos com padrOoes sanitarios
adequados e ambientalmente corretos.




Todo alimento deve estar reqgularizado
junto aos orgdos de fiscalizagdo para
que possa ser comercializado.




Producao by Armazenagem R
Primaria i dswia Distribuicao Comercializagio

AGRICULTURA SAUDE

Produtos de Origem Vegetal

S
i A

Producdo Minimamente ‘otri Armazenagem RN
Primaria Processados Industria Distribuicao ~ Comercializacdo

AGRICULTURA SAUDE




Produtos regularizados junto a VISA

“ Balas, bombons

“ Biscoitos e bolachas

“ Café, cha, erva-mate
“ Especiarias, temperos

* ’5 “ Produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos
S “ Produtos de vegetais e produtos de frutas

“ Vegetais em conserva (exceto palmito)
“ Produtos de panificacao e confeitaria




NA VIGILANCIA
SANITARIA...




REGULAMENTOS APLICADOS A AREA DE ALIMENTOS — ESTABELECIMENTOS
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS

PORTARIA MS 326/1997 Regulamento técnico sobre as condi¢des higiénico-sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) dos estabelecimentos produtores/industrializadores de
alimentos.

PORTARIA MS 1.428/1993 Regulamento técnico para inspecdo sanitaria de alimentos.
Diretrizes para o estabelecimento de boas praticas de producao e de prestagao de servicos na
area de alimentos. Regulamento técnico para o estabelecimento de Padrdes de Identidade e
Qualidade (PIQs) para servicos e produtos na darea de alimentos. Determina que os
estabelecimentos relacionados a area de alimentos adotem, sob responsabilidade técnica, as
suas proprias boas praticas de producao e ou prestacao de servicos, seus programas de
gualidade e atendam os PIQs para produtos e servicos na area de alimentos.

RDC ANVISA 275/2002 DispGe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a
Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacggo em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.




REGULAMENTOS APLICADOS A AREA DE ALIMENTOS — ESTABELECIMENTOS
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS - ROTULAGEM

RESOLUCAO - RDC N2 259/2002: Aprova o Regulamento Técnico sobre Rotulagem de Alimentos
Embalados.

RESOLUCAO - RDC N2 360/2003: Aprovar o Regulamento Técnico sobre Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados, tornando obrigatdria a rotulagem nutricional, conforme
Anexo.

RESOLUCAO- RDC N2 26/2015: Disp&e sobre os requisitos para rotulagem obrigatdria dos
principais alimentos que causam alergias alimentares.

LEl 10.674/2003. Obriga a que os produtos alimenticios comercializados informem sobre a
presenca de gluten, como medida preventiva e de controle da doenca celiaca.

RESOLUCAO - RDC N2. 359/2003: Aprovar o Regulamento Técnico de Por¢des de Alimentos
Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional, conforme o Anexo.

RESOLUCAO - RDC N2 54/2012: Dispde sobre o Regulamento Técnico sobre Informacdo
Nutricional Complementar.

Entre outros....




RESOLUCAO 23/2000

* Manual de Procedimentos Basicos para Registro e
Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos
Pertinentes a Area de Alimentos

Categorias dos produtos:

* Produtos registrados: ANVISA

* Isentos de registro: comunicado de inicio de
fabricacao s VISA municipio




RESOLUCAO 23/2000

* Tabelas de produtos dispensados e com obrigatoriedade de registro

- Atualizacdo na RESOLUCAO 27/2010




Alimentos e embalagens dispensados da obrigatoriedade de registro
sanitario

Categoria
- AcUcares e produtos para adocar (1)
Aditivos alimentares (2)
Adocantes dietéticos
Aguas adicionadas de sais
Agua mineral natural e gua natural
Alimentos e bebidas com informacao nutricional complementar
Alimentos para controle de peso
Alimentos para dietas com restricao de nutrientes
Alimentos para dietas com ingestao controlada de aclcares
Alimentos para gestantes e nutrizes
Alimentos para idosos
Alimentos para atletas
Balas, bombons e gomas de mascar
Café, cevada, cha, erva-mate e produtos soluveis
Chocolate e produtos de cacau
Coadjuvantes de tecnologia (3)
Embalagens
Enzimas e preparagoes enzimaticas (4)
Especiarias, temperos e molhos
Gelados comestiveis e preparados para gelados comestiveis
Gelo
Misturas para o preparo de alimentos e alimentos prontos para o consumo.
Oleos vegetais, gorduras vegetais e creme vegetal
Produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos
Produtos proteicos de origem vegetal
Produtos de vegetais (exceto palmito), produtos de frutas e cogumelos comestiveis (5)
Vegetais em conserva (palmito)
Sal
Sal hipossodico/sucedaneos do sal

il 1

Suplemento vitaminico e ou mineral



Alimentos com obrigatoriedade de registro sanitario

Alimentos com alegacdes de propriedade funcional e ou de saude
Alimentos infantis

Alimentos para nutricdo enteral

Embalagens novas tecnologias (recicladas)

Novos alimentos e novos ingredientes

Substancias bioativas e probidticos isolados com alegacdao de propriedades funcional e ou de saude




Alimentos dispensados da obrigatoriedade de registro na

ANVISA

Produto Legislacao Categoria Rotulagem Rotulagem

especifica RDC 27/10 geral nutricional

RDC 259/02 RDC 360/03

Acucares e RDC 271/05 100115 X X
produtos para
adocar
Amidos e RDC 263/05 4300151 X X
féculas
Balas e RDC 265/05 4300167 X X
bombons
Bolachas e RDC 263/05 X X
biscoitos
Cafés RDC 277/05 4100018 X
Chas RDC 277/05 4100018 X

RDC 267/05

RDC 219/06




Alimentos dispensados da obrigatoriedade de registro na

ANVISA
Legislagao Categoria Rotulagem Rotulagem
especifica RDC 27/10 geral nutricional
RDC 259/02 RDC 360/03

Erva mate RDC 277/05 4100018 X X
Conservas de RDC 272/05 4000009 X X
vegetais
Doces/geleias RDC 272/05 4100077 X X
de frutas
Especiarias RDC 276/05 4100042 X X
temperos e
molhos
Frutas em RDC 272/05 4100077 X X
conserva
Produtos de RDC 272/05 4100077 X X
vegetais
(mandioca

congelada)




Alimentos dispensados da obrigatoriedade de registro na

ANVISA
Legislagao Categoria Rotulagem Rotulagem
especifica RDC 27/10 geral nutricional
RDC 259/02 RDC 360/03

Produtos de RDC 263/05 4300151 X X
panificacao
Massas RDC 263/05 4300151 X X
Produtos de RDC 273/05 4200098 X X
confeitaria
Alimentos RDC 273/05 4200098 X X

congelados /
semi-prontos




Anexo X

. MINISTERIO DA SAUDE A) RECEBIMENTO VISA/DATA
AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA
DIRETORIA DE ALIMENTOS E TOXICOLOGIA

COMUNICACAO DE INiCIO DE FABRICACAO DE PRODUTOS
DISPENSADOS DE REGISTRO

B) DADOS DA EMPRESA DETENTORA DO PRODUTO(S)/MARCA(S)

CNPJ |-
RAZAO SOCIAL | | | | |||

RUA | ||| ]| ]| NOMERO ||| | ||
BAIRRO |_|__| ||| ||| ||| | |

CEP || ||| ||| FONE | _|__|__| || ||| ||| FAX|__|__[ | _|_[_|_|_|
UF |__|_| MUNICIPIO | _|__| | || || ]
E-MATL ||| |

C) DADOS DA UNIDADE FABRIL
CNPJ /- PROPRIA |__| TERCEIRIZADA |__|
RAZAO SOCIAL | __| | | ) )

RUA | ||| ] NOMERO ||| ]

BAIRRO | __| ||| ||| ||| | || [ ||| [ | _[_|_]|

CEP | ||| ||| ||| FONE|_|__|__| || || _[_|_[I FAX| __| ||| || _|_|__|

UF |__|_| MUNICIPIO | | ||| |

E-MAIL | || | ]

D) TERMO DE RESPONSABILIDADE

Informo que a partir de |__|__| |__|__| |__|__|, esta empresa, devidamente licenciada para a producdo de alimentos/embalagens, deu inicio a
fabricagdao do(s) produto(s) no verso e/ou no(s) anexo(s), que estardao sendo comercializado(s) no prazo de |__|__| dias, e declaro que estou

ciente: a) das legislacGes especificas do(s) produto(s) que fabrico, inclusive as rotulagem e outras pertinéncias; e b) de que a unidade fabril
pode ser inspecionado por essa autoridade sanitaria, conforme prevé a legislacdo.

Local/data: /.

Nome legivel do Responsavel pela Empresa Assinatura

E) DADOS DA INSPECAO DA INDUSTRIA (Uso exclusivo da VISA)
ULTIMA INSPECAO:_ / [
Local / Data: A

Assinatura e identificagdo do Responsavel

Entrega junto com o Anexo modelo de rotulagem do produto — lista ingredientes




Anexo X

F) PRODUTOS DISPENSADOS DE REGISTRO COM FABRICACAO INICIADA

EMPRESA DETENTORA DE REGISTRO
CNPJ / -

UNIDADE FABRIL
CNPJ / -

CONTROLE DE ANEXOS
FOLHAS |__|__|DE|__|_|

PRODUTO => 01 CATEGORIA DESCRICAO DA CATEGORIA

| ] (Y R ) R ) O )
NOME DO PRODUTO ||| | || || VALIDADE (ANO/MES/DIA)

|—I—I" [Al [M[ D
MARCA | _|__| || |||
TIPO (S) DE EMBALAGEM PERSPECTIVA COMERCIAL
0 Y ) R Y R N ) ) N N Y | | MUNICIPAL
02 || | | | | ESTADUAL
03 || | | | NACIONAL
8‘51 (Y R Y ) Y N Y S ) o Y | | EXPORTACAO

PRODUTO => 02 CATEGORIA DESCRICAO DA CATEGORIA

S O O ) A ] ) A R R R R R N R Y
NOME DO PRODUTO ||| || ] VALIDADE (ANO/MES/DIA)

|l [Al [M[ D
MARCA | _|__| || ||| | ]
TIPO (S) DE EMBALAGEM PERSPECTIVA COMERCIAL
0 Y | Y R Y Y ) ) S ) Y Y | | MUNICIPAL
7 Y | Y ) Y Y ) ) S ) N Y | | ESTADUAL
03 || | | | NACIONAL
8‘51 (Y R Y ) Y N R ) ) R S | I EXPORTACAO

PRODUTO => 03 CATEGORIA DESCRICAO DA CATEGORIA

| ] |
NOME DO PRODUTO ||| ||| || VALIDADE (ANO/MES/DIA)

I [Al M|

D] MARCA

N ) Y Y Y R N Y Y
TIPO (S) DE EMBALAGEM PERSPECTIVA COMERCIAL
O Y ) ) Y N ) ) O N Y || MUNICIPAL
02 || | | | | ESTADUAL
03 || | | | NACIONAL
5 S | Y ) Y R ) ) N O Y | | EXPORTACAO




Procedimentos

Fabricante do produto isento de registro ird preencher o Formuldario de comunicado de inicio de
fabricagdio (anexo X da Resolugdio n® 23/2000).

Entregar o formuldrio preenchido na VISA onde estd localizada a empresa (estadual ou municipal)

Anexo X

Prazo de 60 dias para proceder a inspegdo do estabelecimento - Boas Praticas de Fabricagdo

A realizacdo da inspec¢do neste prazo dependerd, isoladamente ou em conjunto, da natureza do
produto, do risco associado ao produto, da data da ultima inspecéo e do historico da empresa.

Solicitar copia do rétulo do produto junto com o Anexo X (avaliagdo prévia do rotulo # aprovagdo de
rotulo).

Verificar se a categoria estd enquadrada corretamente de acordo com o rétulo e ingredientes

FORMULARID DE COMUNICAGAQ DE PRODUTOS NACKINALS DISPEN 34005 DA e ANEXD X - VERSD Instrughes para Preenchimento do Formulario de Comunicacio do Inido de
OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO £ Fabricacio de Produtos Dispensados de Registro
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RDC 49/2013 - INCLUSAO PRODUTIVA COM
SEGURANCA SANITARIA

Dispoe sobre a regularizacao para o exercicio de atividade de interesse sanitario do
microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento
economico solidario e da outras providéncias.

Estabelece as normas para a regularizacdo do exercicio de
atividades que sejam objeto de fiscalizacdo pela vigiléancia
sanitaria, exercidas pelo microempreendedor individual, pelo
empreendimento familiar rural e pelo empreendimento
econdmico solidario, que sejam produtores de bens e
prestadores de servigos sujeitos a acdo da vigilancia sanitaria.

Classificacao de Risco para Inclusdao Produtiva — ANVISA

Camara Setorial de Alimentos — 2014
DOU 01.11.2013, p. 56/57




Inclusao Produtiva com Segurancga Sanitaria

Foco:

Microempreendedores
Individuais - MEI

Agricultura Familiar Economia Solidaria

Incluindo-os com seguranga sanitaria e contribuindo para criar novas
oportunidades de desenvolvimento local, articulado com os demais

orgaos e institui¢des governamentais.

.= ANVISA

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria



= BAXO RISCO . mromsco
= Emissao da licenca de M&o ha emissao da licenga, antes
funcionamento de forma do eumprimento das exigé&ncias
automatica, apds o registro previstas nas regras do 6rgao
Pode ocorrer a assinatura de Vistoria prévia efou apresentagdo de
Declaracdes pelo titular ou documentos complementares:
responsawvel croquis, plantas, laudos etc.

Fiscalizagbes deverao ser
realizadas apoés o inicio de
operagdo do estabelecimento, ndo
ha isengao da fiscalizagdo

FiscalizagGes posteriores ocorrerac
normalmente apds o inicio da
ocperagio do estabelecimento

I

—_'I— ancia Macional

™ Age

—1 - de Vigilancia Sanitaria

www.anvisa.gov.br




Art. 10 Os orgaos de vigilancia sanitaria classificarao os niveis
de risco das atividades economicas, em baixo e alto risco
sanitario, no ambito de sua atuacao. RDC49




Artigo 12 Os 6rgaos de vigilancia sanitdria, observando o risco sanitario, poderdao regularizar
as atividades do microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do
empreendimento econdmico solidario, instalados em:

| - area desprovida de regulacao fundiaria legal ou com regulamentacgao precaria;
Il - residéncia;
Ill - locais onde sao realizadas as atividades produtivas dos empreendimentos.

Paragrafo unico. A regularizacdo das atividades dos empreendimentos objeto desta

resolucao pressupde a anuéncia dos empreendedores quanto a inspecao e fiscalizacao
sanitarias do local de exercicio das atividades.

Artigo 13 Nos casos em que as atividades e/ou os produtos necessitarem de responsavel
técnico, poderao prestar esta assessoria:

l.- Profissionais voluntdarios habilitados na area;

Il.- Profissionais habilitados de 6rgaos governamentais e nao governamentais, exceto
agentes de fiscaliza¢ao sanitaria.

ASSESSORIA DE ARTICULAGAO E RELAGOES INSTITUCIONAIS — asrel@anvisa.gov.br

DOU 01.11.2013, p. 56/57




REGULAMENTOS APLICADOS A AREA DE ALIMENTOS NO MS — INCLUSAO
PRODUTIVA COM SEGURANCA SANITARIA

Resolu¢ao SES/MS N2 59 DE 29/12/2016: DispGe sobre a Tabela de grau de risco
sanitario das atividades codificadas conforme classificacdo Nacional de Atividade Economica —
CNAES e da outras providéncias.

* ATIVIDADES DE BAIXO RISCO: ROTEIRO DE AUTO-INSPECAO E TERMO DE CIENCIA E
RESPONSABILIDADE




TERMO DE CIENCIA E RESPONSABILIDADE

Declaro para fins de direito, sob as penas da lei, que as informag¢des constantes nas declaragdes
e nos documentos que apresento para requerer o licenciamento sanitdrio, sGo verdadeiras e condizentes com
a realidade dos fatos a época.

De acordo com as condigOes de instalagdo e pardmetros sanitdrios informados no Roteiro de
Auto-inspegéo apresentado, declaro atender aos requisitos minimos exigidos pela legisla¢do sanitdria
vigente para o exercicio das atividades pretendidas.

Estou ciente de que:

a) As informagdes prestadas sdo de interesse publico e qualquer inverdade ou omisséo poderd
invalidar o licenciamento sanitdrio obtido pelo presente processo, sujeitando-me as penalidades previstas
nos instrumentos legais vigentes;

b) Caso seja verificado risco ou dano a saude da populagéo, inclusive a do trabalhador, em
virtude dos produtos ou servigos prestados por meu empreendimento, estarei sujeito as penalidades
previstas nos instrumentos legais vigentes;

c) Inspecbes poderdo ser realizadas a qualquer tempo, sendo meu dever manter a
documentacgdo ora apresentada, devidamente atualizada e disponivel para avaliagdo das autoridades
sanitarias;

d) Qualquer alteragdo de atividades exercidas, estrutura fisica do estabelecimento ou
procedimentos operacionais serd comunicado a essa Vigildncia Sanitdria.

Razdo social:

Nome do responsdvel
Assinatura .
Municipio: , / /




RESOLUCAO DE DIRETORIA COLEGIADA (RDC) N
275/2002 - ANVISA

* Regulamento técnico de P.O.P’s aplicados aos Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificacao
de Boas Praticas de Fabricacao em Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

* 1.2Aplica-se aos estabelecimentos

processadores/industrializadores nos quais sejam realizadas
algumas das seguintes atividades:

-Producdo/industrializac3o; Agroindustria
-Fracionamento; Familiar
-Armazenamento;

-Transporte de Alimentos industrializados;
Resolucio RDC n2 275/02 - ANVISA







PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS
PADRONIZADOS:

-Higienizacao das instalacdes, equipamentos, moveis e
utensilios;

-Controle da potabilidade de agua;

-Higiene e saude dos manipuladores;

-Manejo de residuos;

-Manutencao preventiva e calibracao de equipamentos;
-Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

-Selecao de matéria-prima, ingredientes e embalagens;

Resolug¢do RDC n2 275/02 - ANVISA




PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS:

-HIGIENIZACAO DAS INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS

A ol
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PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS:
- CONTROLE DA POTABILIDADE DA AGUA;

-Utilizacdo de agua potavel (preparacdao e producao de alimentos — art.52 da
Portaria 2.914/11);

-Solucao alternativa coletiva ou abastecimento da rede publica;

-Higienizacao de reservatodrios (pela empresa ou terceirizada, de forma sistematica);

Resolugdo RDC n2 275/02 - ANVISA




PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS:
-HIGIENE E SAUDE DOS MANIPULADORES;

PROCEDIMENTO PARA LAVAGEM E




PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS:
-MANEJO DE RESIDUOS

~

TN -
;,:' -frequéncia de coleta e
| de higienizagdo de

coletores.

\\u“\l\“]llllljl J f:;
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-area de
armazenamento
(protecao contra
vetores);
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PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

PADRONIZADOS:
-MANUTENCAO PREVENTIVA E CALIBRACAO DE EQUIPAMENTOS

I

- Frequéncia de higienizacao, manutencao.
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Jane Soila Domingues
Coordenadoria de Vigilancia Sanitaria
Geréncia Técnica de Alimentos
monitora@saude.ms.gov.br
67 3312-1145



